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ECONOMIE. Le créateur de CK Traiteur, Bastien Coussot, passe les plats en ligne

Goudici, traiteurenmode 2.0

»

Le Vignolais Bastien Coussot
(CK Traiteur) s’attaque au
marché des plateaux-repas
livrés sur le lieu de travail.

astien Coussot avait
B su renaitre de ses

cendres aprés l'incen-
die en 2012 de ses premiers
locaux, alors a Cordemais,
en relancant avec une éner-
gie peu commune, du coté
de Vigneux-de-Bretagne son
entreprise CK Traiteur.

« Goudici est

le petit frere de CK,
c’est la continuité
d’une aventure »

Quatre ans apres, ce patis-
sier de métier, devenu mana-
ger d'hommes et prestataire
d'événements, se lance un
nouveau deéfi : attaquer le
marché naissant des pla-
teaux-repas au bureau en
mode 2.0. Comprenez : la
livraison du jour au lende-
main, aux entreprises et/ou
a leurs salariés, de déjeuners
fins - facon traiteur - via une
boutique en ligne (*).

« Goudici est le petit frére de
CK, c’est la continuité d'une
aventure », revendique-t-il
avant de devoiler le fonction-
nement de sa nouvelle enti-
té, lancée en octobre der-
nier : « CK est le fournisseur
principal et fabrique tous les
plats, Goudici (trois salariés
pour démarrer) se charge de
dresser les plateaux - froids
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Bastien Coussot a lancé Goudici sur le bassin nantais. photo PO-LB

- et de les livrer sur place ».

Bastien Coussot privilégie la
qualité et l'authenticité des
produits : « Tout est fait mai-
son, du salé au sucré. On
travaille en circuit court, avec
des fournisseurs locaux, et on
propose des menus de sai-
son ». Le tout pour« 18 € en
moyenne, entrée + plat + fro-
mage et/ou dessert ». Et, ce
qui ne gate rien, en s'astrei-

gnant a une démarche res-
ponsable : « Toutes les ma-
tieres utilisées, plateaux
comme verres et Couverts, en
bambou, sont recyclables. On
peut méme gerer les déchets
pour certains clients ».

Ouvert depuis octobre, Gou-
dici « répond a une demande
réelle », pour 1'heure circons-
crite au bassin nantais et
emanant de « tous types

d’entreprises, de la petite qui
veut recevoir des clients a la
grosse qui organise un comi-
té directeur ». Bastien Cous-
sot tourne déja quotidienne-
ment a « 40 a 60 plateaux »,
deéja proche de l'objectif des
« 80 par jour en 2017 ».

L.B.

(*) www.goudici fr




